NATURALNYE

przyjecka . spotkania . slow food

Menu wiosenne

Przystawka:

o tatar wotowy, z6ttko, zielona cebulka
e cukinia, cielecina, vitello tonato
e pieczona botwinka, suszona ges, koper wtoski

e consomme z gesi, nowalijki, crougette
e krem z buraka, mtode pedy selera, ser kozi
e krem pomidorowy. chips serowy, cytryna

Danie gtéwne

e jesiotr, polenta, groszek, szpinak
e rostbef wotowy, angielski pudding, mtoda kapusta, sos z czerwonego wina
e poledwiczka wieprzowa, gratine z gruszka, mtoda marchew, szatwia

Przekaski wieloporcjowo

e tarta z szynka suszong, papryka oraz serem cheddar
e tarta z kaparami, porem i chorizo
e quiche zindykiem, serem ple$niowym i suszonym pomidorem

o satatka z pieczong wotowinag, rukola i parmezanem
o satatka z soczewicy, kruchg satata, porem i wedzonka
o satatka z tososiem marynowanym, selerem naciowym i dressingiem koperkowym

Przekaski amouse bouche:

e tatarztroci, zielona cebulka, jajko przepiércze

¢ salasa z nowalijek, dymka, chrupki chlebek

o kaczka, karmelizowane jabto, czerwona cebula

e pate z watroby cielecej w cieScie parzonym, pikle z marchewki
e 0z6r wotowy, remoulade
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NATURALNYE

przyjecka . spotkania . slow food

Kolacja I (do wyboru)

e potrawka z indyka z mtodym ziemniakiem i marchwig
e ciecierzyca curry z wotowing, porem na mleku kokosowym

Kolacja Il

e krem z polskich seréw, grzanka, rukiew wodna
e poledwiczka na rézowo, ratatouille

Bufet stodki: (opcja dodatkowa 18 zt/o0s.)

e brownie z mtodymi pedami sosny
e szarlotka z rabarbarem i mietg

e czekoladowe ciasto z agrestem

e sernik waniliowy

¢ marchewkowe z rodzynkami

e bezaz gorzka czekolada
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