NATURALNYE

przyjecka . spotkania . slow food

Menu jesienne

Przystawka:

e Pieczony burak, pasta avocado, orzech laskowy

e Roladka z koziego sera w panko i pietruszce z cukinig marynowana w miodzie i occie
jabtkowym

e Podwedzany pstrag teczowy, chrzan, pieczony seler

e Krem z dyni, pieczony por, pestki dyni
e Bulion z kaczki, mieso z kaczki, jajko molette
e Krem z selera, pieczony topinambur, stonecznik

Danie gtéwne

e Poledwiczka wieprzowa, dynia z kminem rzymskim, grilowana polenta, sos
z prawdziwkéw
¢ Udko z kaczki confitowane, fondant ziemniaczany, czerw kapusta z porzeczka
e Eskalopki zindyka, knedel butczany ziotowy, grilowane warzywa, sos z pieczonej $liwki

Przekaski wieloporcjowo

e Tarta z pieczonym porem oraz bryndza

e Tarta z bekonem, pomidorem suszonym, rukwia

e Quiche z kurczakiem, brokutami, serem plesniowym

e Satatka z bekonem, gorgonzola, gruszka i sosem ze $liwki

e Satatka z kurczakiem, brokutami, cherry i sosem czosnkowym

e Cieciorka z pomidorami, selerem naciowym, oliwg rzepakowa i ciabata

Przekaski amouse bouche:

e Hummus z pieczonej fasoli, kmin, domowa grzanka
e Tatar ze $ledzia z anchoise

e Crostini z salsg pomidorowa, pesto z pietruszki

e Pasztet z cukinii

e Pieczona poledwiczka z duetem dipéw
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NATURALNYE

przyjecka . spotkania . slow food

Kolacja | (do wyboru)

e Kurczak fricasse z czosnkiem oraz pietruszka
e Wotowina po burgundzku

Kolacja Il

e Krem z papryki podwedzanej, podgrzybki blanszowane
e Zurek na maélance, wedzonka domowa

Bufet stodki: (opcja dodatkowa 18 zt/0s.)

e Brownie zjarzebing

e (Czekoladowe ciasto z dynig i pomaraficza
e Sernik imbirowy z gruszka

e Sernik limonkowy

e Bezazczarnym bzem

e Bio bounty

e Ciasto marchewkowo kardamonowe

e Szarlotka z kruszonka z zotedzi
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