NATURALNYE

przyjecka . spotkania . slow food

Menu letnie

Przystawka:

e Zielone szparagi, jajko przepidrcze, veloute tymiankowy
¢ Jajko poszetowe, sos bernenski, toso$ w niskiej temperaturze
e Cielecina sous vide, sos holenderski, satatka z roszponki

e Krem z cukini, pecorino, anchois
e Chtodnik z buraka, maslanka, pieczona botwinka
e Bulion cielecy, pieczony por, puree z pietruszki

Danie gtéwne

e Pier$ kacza, gnochi, puree z brokut, mtode warzywa
¢ Rostbef wotowy, sos z zielonego pieprzu, gratine ziemniaczane , groszek cukrowy
e Dorsz sous vide, pieczony seler, sos winny z pory, mtoda cukinia

Przekaski wieloporcjowe

e Satatka z pieczonym indykiem, mtodym szpinakiem, pieczonymi orzechami i olejem
rzepakowym

e Satatka z avocado, kaszg peczak, bekonem, dresingiem z zielonej sataty

e Satatka z komosy ryzowej, rukoli, oscypka i rzodkiewki

e Gravlax z tososia z burakiem na grzance

e Mus z pieczonej botwinki, wisniowy chutney

e Kurczak w panko, sos mary rose

e Wedzone ryby: jesiotr, pstrag, dorsz

e Mus z avocado, kietki buraka, chipsy warzywne

e Grilowany baktazan, serek biaty, papryka chili, mieta

Przekaski amouse bouche:

e Tarta zindykiem, botwinka, domowym mascarpone
e Tarta zwedzong makrelg i pomidorami cherry
e Tarta z mozarella, suszonym pomidorem, bazylig
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NATURALNGE

przyjecka . spotkania . slow food

Kolacja | (do wyboru)

¢ Indyk w tempurze, ryz z warzywami, sos pomidorowo ziotowy
e Dorsz pieczony, peczak z warzywami, sos buerre blanc
¢ Kogut w winie, knedel butczany, pieczone buraki
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